
Mesón la bodega de Salteras
   T: 955707000

Menú I
Entremeses

( platos al centro, ración por cada cuatro personas )

Variado de chacina iberica
Croquetas de cola de toro.

Ensalada de chanquetitos con pimientos asados y huevo
Patatas arrugas

Plato principal
( para elegir entre uno de los siguientes grupos )

1. Churrasco de cerdo
26,00  €

2. Secreto  de cerdo iberico, solomillo 
ibérico, presa iberica, pluma iberica, lomo 
de vacuno mayor, pez espada a la plancha 
o merluza al horno.

30,90 €

3.Pechuga de pato, pierna o brazuelo de 
cordero troceado.

32,60 €

4. Solomillo de vacuno mayor 34,40 €
5. Chuletitas de cordero. 37,30 €

Postre
ELECCION DE POSTRES ( se elige una sola variedad de entre ):

1.- TARTAS DE CELEBRACION:
San Marcos ó Trufa y nata.

2.- POSTRES:
Tarta tres chocolates ó Tarta de queso con mermelada de frutas del bosque ó Tocino de 

cielo.
         3 - PASTELITOS.

         Mini Pastelitos.
                        

Bebidas :  Cervezas, tinto de la casa, sin alcohol, refrescos, casera, agua mineral.
Embotellados: Rioja, Ribera del duero, Verdejo, blanco semi seco, blanco semi dulce, 
lambrusco rosado. ( esta bebida esta limitada)
Cava obsequio de la casa

 *PUEDE INCLUIER CAFÉ O INFUSIONES EN SU MENU POR 1 € MAS POR 
CUBIERTO.



Mesón la bodega de SALTERAS
   T: 955707000

  Menú II              
Entremeses

( platos al centro, ración por cada cuatro personas )
                                  

Gambas blancas cocidas
Croquetas de cola de toro

Ensalada mixta
Patatas arrugas

Plato principal
( para elegir entre uno de los siguientes grupos )

1. Churrasco de cerdo 
27,00 €

2. Secreto  de cerdo iberico, solomillo 
ibérico, presa iberica, pluma iberica, lomo 
vacuno, pez espada a la plancha o merluza 
al horno.

31,50  €

3.Pechuga de pato, pierna o brazuelo de 
cordero troceado.

33,80  €

4. Solomillo de vacuno 35,20 €
5. Chuletitas de cordero. 38,50 €

POSTRES ( ELECCION DE UN SOLO GRUPO)
1.- TARTA CELEBRACION

SAN MARCOS, SELVA NEGRA  O TOCINO Y TRUFA

2.- POSTRES:
(a elegir entre) TARTA DE QUESO, TARTA DE TRES CHOCOLATES, 

TOCINO DE CIELO.
     

        3.- MINIPASTELITOS
                                          

Bebidas :  Cervezas, tinto de la casa, sin alcohol, refrescos, casera, agua mineral.
Embotellados: EDERRA, LAMATUM, FLOR INNATA, SEÑORIO DE HELICHE, 
Barbadillo y lambrusco rosado RIGOLLETO. ( esta bebida esta limitada)
Cava obsequio de la casa 

 *PUEDE INCLUIER CAFÉ O INFUSIONES EN SU MENU POR 1 € MAS EN SU
 CUBIERTO.



Mesón la bodega de Salteras
   T: 955707000

Menú III
Entremeses

( platos al centro, ración por cada cuatro personas )

Ración de queso de oveja
Ración Frito variado

Salmorejo con huevo y jamón ( individual)
Patatas arrugas

Plato principal
( para elegir entre uno de los siguientes grupos )

1. Churrasco de cerdo
28,50 €

2. Secreto  de cerdo iberico, solomillo 
ibérico, presa iberica, pluma iberica, lomo 
de vacuno mayor, pez espada a la plancha 
o merluza al horno.

33,00 €

3.Pechuga de pato, pierna o brazuelo de 
cordero troceado.

34,00 €

4. Solomillo de vacuno mayor 37,50 €
5. Chuletitas de cordero. 41,00 €

Postre
ELECCION DE POSTRES ( se elige una sola variedad de entre ):

1.- TARTAS DE CELEBRACION:
San Marcos ó Trufa y nata.

2.- POSTRES:
Tarta tres chocolates ó Tarta de queso con mermelada de frutas del bosque ó Tocino de 

cielo.
         3 - PASTELITOS.

         Mini Pastelitos.

                        
Bebidas :  Cervezas, tinto de la casa, sin alcohol, refrescos, casera, agua mineral.
Embotellados: Rioja, Ribera del duero, Verdejo, blanco semi seco, blanco semi dulce, 
lambrusco rosado. ( esta bebida esta limitada)
Cava obsequio de la casa

 *PUEDE INCLUIER CAFÉ O INFUSIONES EN SU MENU POR 1 € MAS POR 
CUBIERTO.



Mesón la bodega de Salteras
   T: 955707000

Menú IV
Entremeses

( platos al centro, ración por cada cuatro personas )

Foei con reducción de P.X
Croquetas de cola de toro.

Revuelto de espárragos, champiñones, jamón y langostinos
Patatas arrugas

Plato principal
( para elegir entre uno de los siguientes grupos )

1. Churrasco de cerdo
26,00 €

2. Secreto  de cerdo iberico, solomillo 
ibérico, presa iberica, pluma iberica, lomo 
de vacuno mayor, pez espada a la plancha 
o merluza al horno.

30,00 €

3.Pechuga de pato, pierna o brazuelo de 
cordero troceado.

30,80 €

4. Solomillo de vacuno mayor 34,00 €
5. Chuletitas de cordero. 37,90 €

Postre
ELECCION DE POSTRES ( se elige una sola variedad de entre ):

1.- TARTAS DE CELEBRACION:
San Marcos ó Trufa y nata.

2.- POSTRES:
Tarta tres chocolates ó Tarta de queso con mermelada de frutas del bosque ó Tocino de 

cielo.
         3 - PASTELITOS.

         Mini Pastelitos.

                        
Bebidas :  Cervezas, tinto de la casa, sin alcohol, refrescos, casera, agua mineral.
Embotellados: Rioja, Ribera del duero, Verdejo, blanco semi seco, blanco semi dulce, 
lambrusco rosado. ( esta bebida esta limitada)
Cava obsequio de la casa

 *PUEDE INCLUIER CAFÉ O INFUSIONES EN SU MENU POR 1 € MAS POR 
CUBIERTO.



Mesón la bodega de Salteras
   T: 955707000

Menú V
Entremeses

( platos al centro, ración por cada cuatro personas )

Gambas blancas cocidas
Variado de chacina iberica
Croquetas de cola de toro.

Ensalada con queso de cabra gratinado
Patatas arrugas

Plato principal
( para elegir entre uno de los siguientes grupos )

1. Churrasco de cerdo
30,90 €

2. Secreto  de cerdo iberico, solomillo 
ibérico, presa iberica, pluma iberica, lomo 
de vacuno mayor, pez espada a la plancha 
o merluza al horno.

35,40 €

3.Pechuga de pato, pierna o brazuelo de 
cordero troceado.

37,50 €

4. Solomillo de vacuno mayor 39,20 €
5. Chuletitas de cordero. 42,00 €

Postre
ELECCION DE POSTRES ( se elige una sola variedad de entre ):

1.- TARTAS DE CELEBRACION:
San Marcos ó Trufa y nata.

2.- POSTRES:
Tarta tres chocolates ó Tarta de queso con mermelada de frutas del bosque ó Tocino de 

cielo.
         3 - PASTELITOS.

         Mini Pastelitos.
                        

Bebidas :  Cervezas, tinto de la casa, sin alcohol, refrescos, casera, agua mineral.
Embotellados: Rioja, Ribera del duero, Verdejo, blanco semi seco, blanco semi dulce, 
lambrusco rosado. ( esta bebida esta limitada)
Cava obsequio de la casa

 *PUEDE INCLUIER CAFÉ O INFUSIONES EN SU MENU POR 1 € MAS POR 
CUBIERTO.



Mesón la bodega de Salteras.
     T: 955707000

Menú niño
Entremeses

( plato individual)

Plato combinado entre croquetas, jamón y queso.

Plato principal

Nugget de pollo  con patatas fritas

Postre
( a elegir entre)

Tarta de celebración ó postre para niños

 

Bebidas: refrescos, agua mineral, zumo embotellado

PRECIO POR CUBIERTO:  18,30 €



Mesón la bodega de Salteras.
     T: 955707000

Menú niño 2

Plato principal y unico

Nuggets de pollo, varitas de merluza y croquetas de cola de toro  con patatas fritas

Postre
( a elegir entre)

Tarta de celebración ó postre para niños

 

Bebidas: refrescos, agua mineral, zumo embotellado

PRECIO POR CUBIERTO:  15,50 €



 

ESPECIFICACIONES A LOS MENUS, RESERVAS Y SERVICIO DE COPAS :

• FECHA DE ACTUALIZACION DE LOS MENUS 05-04-2017.
• IVA INCLUIDO, TANTO EN LOS MENUS COMO EN LAS 

COPAS Y DEMAS SERVICICIOS.
• ESTE RESTAURANTE, PERMANECERA EN SERVICIO 

DESDE LAS 13.30 A LAS 18.00 H EN EL SERVICIO DE ALMUERZO Y DE 
21.00 A 1.00 H EN EL DE CENA. PARA SERVICIOS FUERA DE ESTE 
HORARIO, ESTA CASA APLICARA UN RECARGO DE 90 € EN 
CONCEPTO DE HORAS EXTRAS  DE PERSONAL, NO PUDIENDO 
SUPERAR LAS 19.00 H EN EL ALMUERZO Y LAS 2.00H EN LA CENA, 
LOS SEÑORES CLIENTES, TENDRAN  15 MINUTOS DE CORTESIA PARA 
EL TOTAL DESALOJO DEL LOCAL A PARTIR DEL TERMINO DE LAS 
HORAS DE SERVICIO, EN NINGUN CASO, DURANTE ESTOS 15 
MINUTOS HABRA SERVICIO PUESTO QUE EL RESTAURANTE 
COMENZARA LOS PREPARATIVOS PARA EL CIERRE.

• NUMERO MINIMO DE CUBIERTOS  PARA PODER 
ESTABLECER UN MENU ES DE 12 COMENSALES ADULTOS, ASI PUES, 
CUANDO UNA MESA CON MENU NO LLEGASE AL NUMERO MINIMO 
EXIGIDO, PAGARA LA DIFERENCIA DE CUBIERTOS.

• TANTO LOS MENUS DE ADULTOS COMO LOS DE NIÑOS 
SON INDIVIDUALES, NO PUDIENDO EN NINGUN CASO 
COMPARTIRSE, ASI PUES, CUALQUIER PERSONA, ADULTO O NIÑO, 
QUE SE ENCUENTRE EN UNA MESA CON MENU Y NO DISPONGA DE 
EL, TODO LO QUE CONSUMA, SERA INCLUIDO EN LA CUENTA.

• ESTE RESTAURANTE, NO ADMITIRA NINGUN TIPO DE 
COMIDA QUE NO SE HAYA ELABORADO EN ESTA CASA O EN SU 
DEFECTO QUE NO SE DISPONGA DE SU TRAZABILIDAD ADEMAS DE 
LLEVAR UN RECARGO DE SERVICIO EN ESTE ULTIMO CASO.

• QUEDA ENTENDIDO QUE LOS PRECIOS  REFLEJADOS 
EN LOS MENUS, HACEN REFERENCIA A LOS ARTICULOS Y A LA 
CANTIDAD QUE EN ELLOS APARECEN, ASI TODA MODIFICACION 
QUE SUFRAN SERA INCLUIDA EN LA CUENTA FINAL.

• CUANDO EL CLIENTE  DE ORDEN DE COMIENZO EN EL 
SERVICIO, ESTA CASA PONDRA EN LA MESA TODOS LOS ENTEMESES 
QUE SE HAYAN CONTRATADO SEGÚN LOS COMENSALES 
PREVISTOS, NO RESERVANDO EN COCINA NINGUN PLATO  PARA  
CLIENTES QUE LLEGUEN MAS TARDE, ESTOS CLIENTES SE 
ADAPTARAN AL MOMENTO DE SERVICIO QUE LLEVE LA CASA CON  
LA MESA.

• LA BEBIDA INCLUIDA DEL MENU QUEDA 
EXCLUSIVAMENTE COMPRENDIDA DURANTE EL TRANSCURSO DE 
ESTE, TODA AQUELLA QUE SE CONSUMA ANTES Y DESPUES DEL 
MISMO SERA CARGADA EN LA CUENTA FINAL.

• EDERRA, BARBADILLO, LAMBRUSCO SON BEBIDAS 
LIMITADAS A UN MAXIMO DE UNA BOTELLA POR CADA CUATRO 
COMENSALES ADULTOS CON INDEPENCIA DE CUALES SEAN Y EN 



NINGUN CASO SERAN REEMBOLSABLE CUANDO NO SE UTILICEN 
TODAS PUESTO QUE ESTA DENTRO DE UN MENU CON MAS BEBIDA.

• ESTA CASA  MANTENDRA EL PRECIO DE LOS MENUS AL 
MENOS  CUATRO MESES DESDE LA FECHA DE CONTRACION DE LA 
MESA.

• ESTA CASA NO SE HACE RESPONSABLE DE LOS 
OBJETOS QUE EL CLIENTE EXTRAVIE EN EL LOCAL.

• ESTA CASA NO ASUMIRA NINGUNA RESPONSABILIDAD, 
CUANDO EL CLIENTE HAGA UN MAL USO DE SUS INSTALACIONES.

RESERVAS:

ESTA CASA SOLO GARANTIZA LA DISPONIBILIDAD DE SITIO EN EL 
MOMENTO DE LA ENTREGA DE LOS MENUS A LOS CLIENTES, NO 
PUDIENDO ASEGURAR QUE HORAS MAS TARDE EXISTA ESA 
DISPONIBILIDAD.
LA MESA SOLO ESTARA GARANTIZADA CUANDO LA CASA DE EL VISTO 
BUENO DE CAPACIDAD Y EL CLIENTE HAYA ABONADO LA RESERVA QUE 
SERA DE 200 €
ESTA CANTIDAD SERA DESCONTADA  DE LA CUENTA FINAL. SI EL CLIENTE 
ANULARA LA MESA POR CUALQUIER CIRCUNSTANCIA  QUE NO HAYA 
SIDO PROVOCADA POR ESTA CASA, PERDERA LA RESERVA  SIN 
CONTRAPRESTACION ALGUNA POR PARTE DE LA MISMA.
EN FECHAS DE COMUNIONES, ESTA CASA NO HARA PRE-RESERVA DE DIAS.

ELECCION DE MENUS Y CIERRE DE COMENSALES:

UNA VEZ EL CLIENTE HAYA ABONADO SU RESERVA, EN DIAS 
POSTERIORES SE CONCERTARA UNA CITA PARA LA FIRMA DEL CONTRATO 
( ESTE APARTADO ES SOLO EXIGIBLE PARA MESAS SUPERIORES A 30 
COMENSALES Y/O CERRADAS CON AL MENOS DOS MESES DE 
ANTELACION).
EL RESTO DE MESAS CONFIRMARA MEDIANTE CORREO ELECTRONICO 
ENVIADO A ESTA CASA EL MENU ELEGIDO Y EL NUMERO DE CUBIERTOS 
TANTO ADULTOS COMO NIÑOS.
ESTA CASA, SE PONDRA FINALMENTE EN CONTACTO CON EL CLIENTE 5 
DIAS ANTES DE LA CELEBRACION, PARA CONFIRMAR TODOS LOS DATOS Y 
CERRAR LA UBICACIÓN DEFINITIVA.

               UBICACIÓN DE MESAS:

• ESTA CASA CUENTA CON DOS SALONES PRINCIPALES 
CON UNA CAPACIDAD MAXIMA DE 130 Y 110 COMESALES 
RESPECTIVAMENTE, DICHOS SALONES SON SIMILARES Y CUENTAN 
CON LAS MISMAS PRESTACIONES Y SON LOS USADOS POR EL 
RESTAURANTE PARA EL MONTAJE DE MESAS DE MENUS EXCEPTO 
QUE EL CLIENTE SOLICITE OTRA ZONA DE LA CASA. 

• EL RESTAURANTE ADMITIRA UNA OSCILACION 
MAXIMA DEL 10 % DE LA MESA ENTRE LOS CUBIERTOS 
APROXIMADOS Y LOS CONTRATADOS  FINALMENTE, SI ESTE 



LIMITE SE EXCEDIERA  EN DEMASIA O NO SE LLEGARA AL 
MINIMO CONTRATADO, LOS SEÑORES CLIENTES DEBERAN 
ADAPTARSE  AL  SITIO QUE LE OTORGUE ESTA CASA. 

• ESTA CASA SOLO PODRA GARANTIZAR SITIO PARA 
UN 10 % MAS DEL NUMERO DE COMENSALES CONTRATADOS 
INICIALMENTE POR EL CLIENTE.

• PARA LA UTILIZACION DE UN SALON CON 
EXCLUSIVIDAD SE EXIGIRA UN NUMERO MINIMO DE 80 
COMENSALES QUE SE PAGARAN INTEGROS SI EL CLIENTE SIGUE 
MANTENIENDO SU EXCLUSIVIDAD AUN CUANDO NO LLEGUE AL 
NUMERO MINIMO REQUERIDO, EL PRECIO DE LOS  CUBIERTOS 
DE LA DIFERENCIA SERA EL DE ADULTOS CONTRATADO POR EL 
CLIENTE.

• LOS SEÑORES CLIENTES, ABONARAN EN SU 
TOTALIDAD LOS CUBIERTOS QUE HAYAN SIDO CONTRATADOS, 
SIENDO EL DIA DE SU CONFIRMACION, (5 DIAS ANTES), EL 
ULTIMO MOMENTO PARA MODIFICARLOS.  DE LA MISMA 
FORMA, SI LA MESA AUMENTARA SE COBRARAN LOS CUBIERTOS 
QUE SE HUBIESEN PUESTO DE MAS.

     
BUFFET DE GOLOSINAS Y ANIMACION:

NUESTRO BUFFET DE CHUCHES, FRUTAS Y FUENTE DE CHOCOLATE ESTA 
DISPONIBLE PARA MESAS DE 30 A 60 COMENSALES CON UN PRECIO DE 200 
€.

  EN CUESTIONES DE ANIMACION, TODAS LAS EMPRESAS O 
PROFESIONALES EXTERNOS A ESTA CASA CONTRATADOS POR LOS 
SEÑORES CLIENTES A TITULO PERSONAL, SERAN RESPONSABILIDAD DEL 
MISMO Y A TAL EFECTO SE FIRMARA UN PLIEGO DE CONDICIONES EN EL 
QUE EL CLIENTE SE CONSIDERA RESONSABLE DE LA EMPRESA QUE 
CONTRATA Y EXONERA A ESTA CASA DE TODA RESPONSABILIDAD QUE 
SURJA A ESTE EFECTO COMO EL ASEGURARSE QUE SE ENCUENTRAN AL 
DIA EN LA S.S Y QUE CUENTAN CON UN SEGURO DE RESPONSABILIDAD 
CIVIL, ASI COMO EL COMPROMISO  DE DEJAR LAS INSTALACIONES TAL Y 
COMO LES FUERON ENTREGADAS. LA NO FIRMA DE ESTE PLIGO 
SUPONDRA QUE ESTA CASA PODRIA NEGARSE A CEDER SUS 
INSTALACIONES.

QUEDA RESTRINGIDO EL USO DE EQUIPOS DE SONIDO Y 
MUSICA  EN SALONES QUE ESTEN COMPARTIDOS.

Empresas recomendadas por la bodega de salteras:
-Ludoeco, Animamax, Ciencia Divertida ( animación)
- Sevillalandia ( castillos, gymcanas y demás)
- Epse clown ( animacion y mesas dulces)
- Decoración de eventos  Salteras ( globos, chuches y demás)

  Estas empresas no tienen ningún tipo de vinculación comercial con esta casa, el uso de 



nuestras instalaciones por las mismas es gratuito, el hecho de recomendarlas es por 
nuestra experiencia con ellas y en ningún caso esta casa responderá por ellas.

SERVICIO DE COPAS:

  ESTE RESTAURANTE DISPONE DE DOS TIPOS DE SERVICIOS DE 
COPAS:

1.- SERVICIO DE COPAS SUJETO A HORARIOS:
(DENTRO DE LOS HORARIOS HABITUALES DEL RESTAURANTE, 13,30-18,00 
ALMUERZO Y 21,00-1,00 PARA LA CENA) ESTOS HORARIOS TENDRAN 15 
MINUTOS DE CORTESIA PARA EL TOTAL DESALOJO DEL LOCAL. PUEDE 
AUMENTARSE UNA HORA MAS ESTOS HORARIOS CON UN COSTE DE 
HASTA 90 € EN CONCEPTO DE HORAS EXTRAS DE PERSONAL CON 
INDEPENDENCIA DE LAS CONSUMISIONES QUE SE TOMEN EN DICHA 
HORA EXTRA.
   EN ESTA MODALIDAD, LOS SEÑORES CLIENTES PUEDEN OPTAR POR UN 
SERVICIO POR BOTELLAS, COPAS INDIVIDUALES O POR UNA 
COMBINACION DE LAS MISMAS SIN NINGUN LIMITE MINIMO DE PEDIDOS.

PRECIOS POR BOTELLAS: ( SERVIDAS EN VASO DE TUBO)
• B DE LEGENDARIO + 12 REFRESCOS: 55 €
• B DE WHITE LABEL + 12 REFRESCOS: 55 €
• B DE BEEFEATER + 12 RESFRESCOS: 55 € 

PRECIO POR COPAS: ( SERVIDAS EN COPAS DE BALON)
• C DE LEGENDARIO: 6.50 €
• C DE WHITE LABEL: 6.50 €
• C DE BEEFEATER: 6.00 €
• C DE RUAVIEJA: 4,50 €

2.- SERVICIO DE 3 HORAS DE BARRA LIBRE: (COPAS SERVIDAS EN VASOS 
DE TUBO)

•  PARA UN SERVICIO DE 3 HORAS DE BARRA LIBRE, 
HABRA UN MINIMO DE 50 COMENSALES ADULTOS, LOS SEÑORES 
CLIENTES PODRAN HACER USO DEL SALON DONDE SE HA 
REALIZADO EL SERVICIO DURANTE LAS HORAS DE BARRA LIBRE 
CONTRATADAS CON ANTELACION, PERMANECIENDO RESTRINGIDO 
EL USO DEL RESTO DE INSTALACIONES DEL LOCAL. SI LOS 
SEÑORES CLIENTES QUISIERAN AMPLIAR UNA HORA EXTRA EN EL 
MISMO MOMENTO DE LA CELEBRACION, DEBERA CONTAR CON LA 
DISPONIBILIDAD DEL RESTAURANTE.
PRECIO:

• 3ª HORA DE BARRA LIBRE, 14 € POR CADA COMENSAL 
ADULTO ( MINIMO 50 PAX.)  QUE SE ENCUENTRE EN LA BARRA 
LIBRE

LA BARRA LIBRE TENDRA A PARTIR DE LA SEGUNDA HORA  UN COCKTEL 
DE CHUCHES Y FRUTOS SECOS COMO OBSEQUIO DE LA CASA.
LAS MARCAS DE LA BARRA LIBRE SERAN: LEGENDARIO, BARCELO, 
PAMPERO, BALLANTINES, J.B, WHITE LABEL, BEEFEATER, LARIOS, 



GORDON, MARTINI BLANCO, LICOR DE HIERBAS, PACHARAN, ZOCO, 
MIURA, LICORE DE MANZANA SIN ALCOHOL.

 
LAS ESPECIFICACIONES DE MENUS, ESTAN PUBLICADAS EN NUESTRA 
PAGINA WEB O HAN SIDO ENTREGADAS EN MANO A LOS SEÑORES 
CLIENTES, SE ENTENDE, QUE EL CLIENTE, HA LEIDO Y ACEPTADO 
TODAS SUS CLAUSULAS.


