
 

 

 

MENÚ NAVIDAD 1 

 

ENTRANTES:(Una ración para cada 4 Comensales) 
 

1. . Pan de la Casa con Salmorejo y Jamón Ibérico de Bellota 

2. . Pipirrana de Bonito del Norte y Huevos de Codorniz 

3. Taquitos de Merluza. 

PLATOS A ELEGIR: 

1. Solomillo al Whisky. 

BEBIDAS: 
1. Vino tinto de la Casa. 

2. Mosto de Nuestras Tierras Aljarafeñas. 

3. Cerveza. 

4. Refrescos. 

POSTRES: 
1. SURTIDO DE LA CASA. 

2. CAFÉ. 

 

PRECIO MENÚ POR PERSONA            25,00 € 

Para formalizar la Reserva, es necesario dar una señal. 

 

 



 

 

 

MENÚ NAVIDAD 2 

ENTRANTES: (Una ración para cada 4 Comensales) 
 

1. Variado de Chacina:  

Jamón Ibérico de Bellota. 

Caña de lomo Ibérico de Bellota. 

Queso Zamorano. 

2. Ensaladilla de Pulpo. 

3. Chanquetes o Camarones con Huevos Fritos y Pimientos Asados. 

PLATOS A ELEGIR: 
1. Arroz a la Marinera. 

2. Merluza a la Romana. 

3. Solomillo al cabrales. 

BEBIDAS: 
1. Vino Tinto de la Casa. 

2. Mosto de Nuestras Tierras Aljarafeñas. 

3. Cerveza. 

4. Refrescos. 

POSTRES: 
1. SURTIDO DE LA CASA. 

2. CAFÉ. 

PRECIO MENÚ POR PERSONA            29,00 € 

Para formalizar la Reserva, es necesario dar una señal. 

 



 

 

 

MENÚ NAVIDAD 3 

ENTRANTES: (Una ración para cada 4 Comensales) 
 

4. Pan de la Casa con Salmorejo y Jamón Ibérico. 

5. Tomate de la Huerta de Mi Suegro con Melva. 

6. Chanquete con Huevo Frito y Pimientos Asados. 

7. Frito Variado: ½ Tacos de Merluza y ½ Boquerones. 

PLATOS A ELEGIR: 

4. Arroz Con Perdiz. 

5. Merluza en Papillote. 

6. Churrasco Ibérico de Bellota. 

 

BEBIDAS: 
5. Vino Tinto de la Casa. 

6. Mosto de Nuestras Tierras Aljarafeñas. 

7. Cerveza. 

8. Refrescos. 

POSTRES: 
3. SURTIDO DE LA CASA. 

4. CAFÉ. 

PRECIO MENÚ POR PERSONA            31,00 € 

Para formalizar la Reserva, es necesario dar una señal. 



 

 

 

MENÚ NAVIDAD 4 

ENTRANTES: (Una ración para cada 4 Comensales) 
 

8. Pan de la Casa con Salmorejo y Jamón Ibérico. 

9. Pipirrana con Bonito del Norte y Huevos de Codorniz. 

10. Pulpo a la Gallega. 

11. Revuelto de Setas con Jamón. 

PLATO ÚNICO A ELEGRIR: 

1. Arroz a la Marinera. 

2. Presa Ibérica de Bellota. 

3. Urta a la Roteña. 

BEBIDAS: 
9. Vino Tinto de la Casa. 

10. Mosto de Nuestras Tierras Aljarafeñas. 

11. Cerveza. 

12. Refrescos. 

POSTRES: 
5. SURTIDO DE LA CASA. 

6. CAFÉ. 

PRECIO MENÚ POR PERSONA           34,00 € 

Para formalizar la Reserva, es necesario dar una señal. 

 

 



 

 

 

MENÚ NAVIDAD 5 

ENTRANTES: (Una ración para cada 4 Comensales) 
 

12. Chacina Variada (Jamón Caña y Queso). 

13. Pimientos Asados con Lela y Lomo de Bonito del Norte. 

14. Variado de Croquetas Caseras de: 

15. (Presa Ibérica y Jamón, de Cabrales y de Gambas al Ajillo. 

16. Taquitos de Bacalao Rebozado. 

PLATO UNICO A ELEGIR: 

17. Arroz Con Perdiz. 

18. Merluza Rellena de Jamón. 

19. Churrasco Ibérico de Bellota. 

BEBIDAS: 
13. Vino Tinto de la Casa. 

14. Mosto de Nuestras Tierras Aljarafeñas. 

15. Cerveza. 

16. Refrescos. 

POSTRES: 
7. SURTIDO DE LA CASA. 

8. CAFÉ. 

PRECIO MENÚ POR PERSONA           38,00 € 

Para formalizar la Reserva, es necesario dar una señal. 

 



 

 

MENÚ NAVIDAD 6 

ENTRANTES: (Una ración para cada 4 Comensales) 
 

20. Variado de Chacina:  

Jamón Ibérico de Bellota. 

Caña de lomo Ibérico de Bellota. 

Queso Zamorano. 

21. Gambas Cocidas de Nuestra Costa. 

22. Salpicón de Mariscos. 

23. Frito Variado: (Mejillon Relleno, Chocos y Taquitos de Merluza). 

PLATO ÚNICO A ELEGIR: 

1. Arroz Negro Con Mariscos. 

2. Magret de Pato. 

3. Pez de Espada en Salsa de Langostinos . 

BEBIDAS: 
17. Vino Tinto de la Casa. 

18. Mosto de Nuestras Tierras Aljarafeñas. 

19. Cerveza. 

20. Refrescos. 

POSTRES: 
9. SURTIDO DE LA CASA. 

10. CAFÉ. 

PRECIO MENÚ POR PERSONA           42,00 € 

Para formalizar la Reserva, es necesario dar una señal. 

 


